
 

Serveres fra kl. 17:00 – Served from 5 p.m. 
Venligst et bord en regning 

Venligst bemærk! Ved betaling med kreditkort opkræves gebyr. – Surcharges may apply when paying with credit cards 

 

 
  
  

 

Menu 
 
 

 
3 retter/courses – 395 kr. 

 

3 gl. vin tilpasset menuen 
3 gl. wine paired with the food 

228 kr. 

 
 
 

Varmrøget laks 

serveret med peberrodscreme, syltede tyttebær 
og friske urter 

 
Hot smoked salmon served with horseradish cream, 

pickled lingonberries and fresh herbs 

 
 

Unghanebryst 
farseret med butternut squash. Hertil græskar, 

palmekål, majs, knuste kartofler og hønsevelouté 
 

Cockerel breast stuffed with butternut squash. Served 
with pumpkin, palm cabbage, corn, crushed potatoes 

and chicken velouté 

 
 

Æbletærte 
anrettet med vaniljeis, æblechips og  

karamel toffee. Pyntet med rød skovsyre 
 

Apple pie served with vanilla ice cream, apple chips 
and caramel toffee. Garnished with red sorrel 
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Forretter 

Starters 
 
Moules Marinières  98 kr. 
hvidvinsdampede blåmuslinger  
White wine steamed mussels 

 

Oksetatar  125 kr. 
anrettet med kapers, rødløg, pickles, peberrod 
og æggeblomme 
Beef tartare served with capers, red onion, 
pickles, horseradish and egg yolk 
  

Varmrøget laks 139 kr. 
serveret med peberrodscreme, syltede tyttebær 
og friske urter 
Smoked salmon served with horseradish cream, 
pickled lingonberries and fresh herbs 

 
 
 

 
 

Stegeretter 

Meat dishes 
 
 
Wienerschnitzel 239 kr. 
af kalv med ærter, dreng,   
pommes sauté og skysauce 
Wienerschnitzel of veal served with peas, 
pommes sauté and gravy 
 

Unghanebryst 220 kr. 
farseret med butternut squash. Hertil græskar, 
palmekål, majs, knuste kartofler og hønsevelouté 
Cockerel breast stuffed with butternut squash. 
Served with pumpkin, palm cabbage, corn, 
crushed potatoes and chicken velouté 
 

 
 

Stegeretter 

Meat dishes 
 

Steak entrecôte, 200 gr. 269 kr. 
med årstidens grønt og pommes frites. Hertil valgfri 
sauce bearnaise eller pebersauce 
Entrecote - grain fed - from Uruguay 
Served with seasonal vegetables and French fries. 
Your choice of pepper or bearnaise sauce 
 

Helstegt kalveculotte 228 kr. 
serveret med sauterede rodfrugter og syltede græskar. 
Hertil knuste kartofler og rødvinssauce 
Whole roast of Veal served with root vegetables, 
pickled pumpkins, crushed potatoes and red wine 
sauce 
 
 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Fisk og vegetar 

Fish and Vegetarian 
 
   

Bagt torsk 249 kr. 
serveret med ristede jordskokker og årstidens kål. 
Hertil knuste kartofler og skummet muslingesauce 
Baked hake, served with roasted Jerusalem 
artichokes, cale and crushed potatoes, finished with a 
foaming musselsauce 
   

Vegetar/veganer svamperisotto 228 kr. 
med råsyltede tyttebær og sprød grønkål 
vegetarian/vegan mushroom risotto with raw pickled 
lingonberries and crispy kale 
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Desserter 

Desserts 
 
Gateau Marcel 98 kr. 
serveret med karamel toffee, krystaliseret hvid 
chokolade og vaniljeis 
Gateau Marcel served with caramel toffee, 
crystallized white chocolate and vanilla ice cream 
 

Blåbærtrifli 98 kr. 
med makroner og crème chantilly  
Blueberry trifle with macaroons and crème 
chantilly 
 

Æbletærte 98 kr.  
anrettet med vaniljeis, æblechips og caramel 
toffee. Pyntet med rød skovsyre  
Appel pie served with vanilla ice cream, apple 
chips and caramel toffee. Garnished with red 
sorrel  

 
 

Smørrebrød 

Open faced sandwiches 
 
Æble-peberrodssild 122 kr.  
med peberrodscreme og sprøde æbler 
Herring with apple and horseradish 

 
Hønsesalat 120 kr. 
serveret med bacon og karse  
chicken salad served with bacon and cress 

 
Håndpillede rejer 138 kr.  
serveret med citron og mayonnaise 
Hand-peeled shrimps, on toast, with home 
made mayonnaise and a lemon  

 
Paafuglens stjerneskud  175 kr. 
paneret rødspættefilet, håndpillede   
rejer og røget laks. Serveret på rugbrød 
Our “shooting star”, fried breaded filet  
of plaice served with smoked salmon and hand-
peeled shrimps on rye bread 
 Børneretter 

Børn under 12 år – Kids under 12 years 

 
Frikadeller 128 kr. 
med pommes frites og grønt 
Meatballs with French fries and fresh 
vegetables 

 
Chicken Fingers 128 kr. 
paneret kyllingeinderlår med  
pommes frites og grønt 
Fried chicken fingers, with french fries  
and fresh vegetables 

 
Rødspættefilet 128 kr. 
paneret rødspættefilet med   
pommes frites og grønt 
Fried filet of plaice, with french fries  
and fresh vegetables 

 
 
Isdessert 78 kr. 
blandet is og slikkepind  
Ice cream dessert with a lollipop 


